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Stud. Goagara Andrada Maria —an Il CEPA

Stud. Gruescu Maria Alexandra—an II- CEPA

Stud. Inoveanu Andreea —an lll - IPA



Facultatea are un corp profesoral format din 33 de
cadre didactice titulare, acestea fiind repartizate in
cadrul a 3 departamente:

- Departamentul de Controlul si Expertiza Alimentelor

* Departamentul de Stiinta Alimentului

* Departamentul de Tehnologii Alimentare




_ _ Dep. CEA Dep. SA Dep. TA Total
Grad Didactic
Nr. % Nr. % Nr. % Nr. %
Profesori 2 20 2 16,66 3 27,27 7 21.21
3 30 6 50 4 36,36 13 39,39
Conferentiari
Sef lucrari 5 50 4 33,33 4 36,36 13 39,39
(lecton)
Asistenti ) ) ) ) ) ) ) )
Total 10 100 12 100 11 100 33 100




Total/an Total posturi Profesori Conferentiari Sef lucrdri Asistenti

universitar
Ge- Titu-  Va- Ge- Titu- Va- Ge- Titu-  Va- Ge- Titu-  Va- Ge- Titu-  Va-
neral lari cante  neral lari cante neral lari cante neral lari cante neral lari cante
Total facultate 57 34 23 7 7 - 13 13 - 26 13 13 11 1 10
2020/2021
Total facultate 57 34 23 7 7 - 13 13 - 26 13 13 12 1 11
2021/2022
Total facultate 51 34 17 7 7 - 13 13 - 20 13 7 11 1 10
2022/2023
Total facultate 48 33 15 7 7 - 13 13 - 19 13 6 8 - 8

2023/2024




In perioada 2020-2024 au avutloc 4 promovari:

- 1 pentru postul de Conferentiar
- 2 pentru postul de Sef lucrari

- 1 pentru postul de Asistent




* Programul de licenta |.P.A. are la origine prima
PROGRAMUL specializare a Facultatii de Inginerie Alimentara, in
STUDII DE anul 2012 fiind redenumita in
LICENTA. Ingineria Produselor Alimentare, ocazie cu care a fost
0 reacreditata.

* Programul de licenta |.P.A. este cuprins in lista
domeniilor si specializarilor pentru studiile universitare
de licenta aparuta in “Nomenclatorul domeniilor de
studii universitare de licenta si al specializarilor “ (M.O.
nr. 378/2021).

* Acest program a fost evaluat periodic de catre
ARACIS, ultima evaluare avand loc in anul 2023, in
urma careia a primit calificativul de incredere.




PROGRAMUL
STUDII DE
LICENTA:

- Acest program a fost autorizat provizoriu de catre
ARACIS (162H/29.06.2023).




PROGRAMUL
STUDII DE
LICENTA:

Competente profesionale:

Ca. Aplicarea principiilor generale ale stiintelor exacte in domeniul ingineriei alimentare;
C2. Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si echipamentelor
de industrie alimentara;

C3. Supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii
prime pana la produsul finit;

C4. Maximizarea productivitatii fabricii prin angajarea in actiuni preventive 1n ceea ce
priveste sanatatea si siguranta, bunele practici de fabricatie (GMP - Good Manufacturing
Practices), conformitatea cu igiena si performanta intretinerii de rutina a masinilor si
echipamentelor;

Cs. Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului si
sigurantei alimentare;

C6. Proiectarea de produse alimentare noi, implementarea si managementul de proiecte;
C7. Managementul productiei, controlul calitatii produselor alimentare si realizarea
proceselor de marketing;

C8. Managementul tehnologiilor de valorificare a subproduselor si deseurilor din industria
alimentard si asigurarea protectiei mediului, antreprenoriat in Ingineria produselor
alimentare;

Cg. Utilizarea tehnologiei informatiei si comunicatiilor si transformarea digitala n Ingineria
produselor alimentare.

Ocupatii posibile conform COR: inginer in industria alimentara /Cod COR: 214124

| Denumire cor: inginer de cercetare in tehnologia prelucrarii produselor agricole /Cod

COR: 2149.5/ Denumire cor: bioinginer/bioinginera (ESCO) / Cod COR: 2141.2 / Denumire
cor: tehnolog Tn domeniul ambalarii alimentelor si bauturilor (ESCO).



* Programul de licenta “"Controlul si Expertiza Produselor
Alimentare”, primul program de acest tip din

Romania, are o traditie de 20 de ani in pregatirea
PROGRAMUL STUDII inginerilor de industrie alimentara specializati 1n

DE LICENTA: controlul si asigurarea calitatii si sigurantei produselor
alimentare.

* Programul de licenta C.E.P.A. este cuprins in lista
domeniilor si specializarilor pentru studiile universitare
de licenta aparuta in Nomenclatorul domeniilor de
studii universitare de licenta si al specializarilor (M.O.
nr. 378/2021).

Acest program a fost evaluat periodic de catre
ARACIS, ultima evaluare avand loc in anul 2021(26.12.20
21), In urma careia a primit calificativul de incredere.




PROGRAMUL STUDII
DE LICENTA:

Acest program a fost autorizat provizoriu de catre
ARACIS (162H/29.06.2023).




PROGRAMUL STUDII
DE LICENTA:

Competente profesionale:

C1. Aplicarea principiilor generale ale stiintelor exacte in domeniulingineriei alimentare;

C2. Proiectarea, implementarea si monitorizarea sistemelor de management al calitatii si sigurantei
alimentare;

C3.0Organizarea de procese siimplementarea de proceduri pentru a evita problemele legate de
siguranta alimentelor;

Cg4. Aplicarea reglementarilor privind fabricarea produselor alimentare si conformitatea cu siguranta
alimentelor sifolosirea procedurilor de siguranta alimentara bazate pe bunele practici de fabricatie
(GMP - Good Manufacturing Practices);

Cs. Utilizarea tehnologiei informatiei si comunicatiilor sitransformarea digitala in controlul si expertiza
produselor alimentare;

C6. Supravegherea, conducerea, analiza si controlul proceselor tehnologice de la materii prime panala
produs finit, antreprenoriat in controlul si expertiza produselor alimentare;

Cy. Stabilirea siaplicarea de teste standardizate pentru determinarea caracteristicilor chimice, fizice sau
microbiologice ale produselor destinate consumuluiuman;

(8. Realizarea de activitati de management in ceea ce priveste risipa alimentars;

Co. Identificarea sau propunerea unor concepte inovatoare in controlul si expertiza produselor
alimentare.

Ocupatii posibile conform COR: analist calitate /Cod COR: 2149.2.7/Denumire cor: inginer asigurarea
calitatii (ESCO) / Cod COR: 214518/ Denumire cor: expert inginer industria alimentara / Cod COR: 214534
| Denumire cor: inginer de cercetare in controlul calitatii produselor alimentare / Cod COR: 214130

| Denumire cor: auditor in domeniul calitatii.



* Programul de licenta “Protectia Consumatorului si a

PROGRAMUL Mediului” este al doilea program de acest tip infiintat

STUDII DE in Romania, ca raspuns la solicitarile venite de pe piata

LICENTA: muncii, respectiv, ca raspuns a noilor cerinte legislative
’ in domeniu.

* Programul de licenta P.C.M. este cuprins in lista
domeniilor si specializarilor pentru studiile universitare
de licenta aparuta in Nomenclatorul domeniilor de
studii universitare de licenta si al specializarilor (M.O.
nr. 378/2021).

- Oferta educationala a programului de licenta P.C.M.
cuprinde pentru forma de invatamant cu frecventa, pe
langa locurile bugetate, si locuri nebugetate.

- Acest program a fost acreditat ARACIS in anul 2023,
primind calificativul de incredere.




PROGRAMUL
STUDII DE
LICENTA:

Competente profesionale:
Ca1. Aplicarea principiilor generale ale stiintelor exacte in domeniul ingineriei alimentare;

C2. Aplicarea standardelor si normelor de calitate a alimentelor, de asigurare a calitatii totale, de
protectie a consumatorului sia mediului;

C3. Dezvoltarea capacitatii de a aplica prevederile actelor normative de protectia consumatorului si a
legislatiei de mediu; evaluarea impactuluide mediu (E.I.M.) si aplicarea celor mai bune tehnologii;

Cg4. Stabilirea interactiunii factorilor naturali si antropici si evaluare a impactului generat deacestia
asupra mediului natural, antropic si a sigurantei alimentare;

C5. Managementul privind protectia mediului care poate oferi consiliere cu privire la dezvoltarea
politicilor de mediu ainstitutiilor guvernamentale si oficiale;

C6. Analizarea posibilelor amenintari pentru bundastarea consumatorului si a mediului intr-o regiune si
gestionarea unor problemelor precum colectarea deseurilor alimentare, depozitele de deseuri
alimentare si valorificarea acestora;

C7. Gestionarea risipei alimentare, anteprenoriat in protectia consumatorului si a mediului in industria
alimentarg;

(8. Evaluarea alimentelor de larg consum pentru conformitatea cu specificatiile si defectele in
conformitate cu cerintele clientilor si politicile organizationale;

Cg. Utilizarea tehnologiei informatiei si comunicatilor si transformarea digitald in
protectiaconsumatorului sia mediului in industria alimentara.

Ocupatii posibile conform COR: inginer tehnolog in protectia mediului / Cod COR: 214309 / Denumire
cor:inginer de cercetarein protectia mediului / Cod COR: 214517 / Denumire cor: consilier inginer
industria alimentara



PROGRAMUL
STUDIIDE
MASTER:

ALIMENT
NUTRITIE UMANA

(A.N.U.)

e Competente profesionale: identificarea, elaborarea,
descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice
expertizei nutritiei umane; evalvarea nutritionala a
produselor derivate din materii prime vegetale si
animale; identificarea si analiza aspectelor nutritionale
pe grupe de varsta; recunoasterea dezechilibrelor
nutritionale si stabilirea adecvata a dietelor pe grupe de
varsta; proiectarea de alimente adaptate cerintelor
nutritionale pentru diferitele grupe de consumatori
alimentari; gestionarea sistemelor de informatii bazate
pe indicatori nutritionali, aplicand adecvat legislatia
sanitara in domeniu.

* Ocupatii posibile conform COR: asistent de cercetare in
tehnologia prelucrarii produselor agricole - 21412g;
cercetator in tehnologia prelucrarii produselor agricole -
214123; expert centre de perfectionare - 231006;
proiectant inginer produse alimentare — 2145.



PROGRAMUL
STUDII DE
MASTER:

SIGURANTA SI

BIOSECURITATEA
PRODUSELOR
AGROALIMENTARE

(S.B.P.A.)

Competente profesionale: demonstrarea cunostintelor in
securitatea si siguranta alimentara si a expertizei in domeniul
produselor agroalimentare; demonstrarea capacitatii de
implementare a sistemelor calitatii totale in ingineria
produselor agroalimentare; descrierea si proiectarea de
tehnologii si instalatii cu caracter inovativ pentru industria
agroalimentara; evaluarea si exploatarea aparatelor,
instalatiilor si proceselor din industria agroalimentarg;
evaluarea si exploatarea sistemelor de masurare, monitorizare
si automatizare a proceselor din industria agroalimentara;
analizarea si interpretarea activitatilor de management,
marketing si stiinta marfurilor agroalimentare.

Ocupatii posibile conform COR: asistent de cercetare in
controlul calitatii produselor alimentare - 214535; cercetator in
controlul calitatii produselor alimentare - 214533; expert
inginer industria alimentara - 214518; inginer de cercetare in
controlul calitatii produselor alimentare - 214534; inspector de
specialitate inginer industria alimentara - 214519; referent de
specialitate inginer industria alimentara - 214520.



PROGRAMUL
STUDII DE
MASTER:

TEHNOLOGII
AVANSATE iN
INDUSTRIA
ALIMENTARA

(T.A.LA.)

Competente profesionale: capacitatea de optimizare a
produselor agroalimentare cu valoare adaugata/tehnologii inovative
in sistemul integrat al lantului agroalimentar; implementarea
principiilor moderne de proiectare in domeniul tehnologiilor avansate
agroalimentare si domeniilor conexe; identificarea, descrierea si
utilizarea proceselor tehnologice, tehnicilor analitice moderne
adaptate domeniului tehnologiilor avansate agroalimentare si
domeniilor conexe; utilizarea si exploatarea aparatelor, instalatiilor,
sistemelor de masurare, monitorizare si automatizare a proceselor
din industria agroalimentara; efectuarea cercetarii stiintifice si a
activitatilor didactice in domeniul tehnologiilor avansate de
procesare a materiilor prime agricole.

Ocupatii posibile conform COR: _asistent de cercetare in
tehnologia prelucrarii produselor agricole - 214125; cercetator in
tehnologia prelucrarii produselor agricole - 214123; expert centre de
perfectionare - 231006; expert inginer industria alimentara - 214518;
inspector de specialitate inginer industria alimentara - 214519;
proiectant inginer produse alimentare - 214516; referent de
specialitate inginerindustria alimentara - 214520.



. Competente profesionale: Capacitatea de a optimiza
principalii parametri tehnologici care influenteaza proprietatile fizico-
chimice ale unui produs alimentar si, implicit, tehnicile gastronomice
utilizate: demonstrarea unei abilitati de a selecta cea mai potrivita
tehnica gastronomica; capacitatea de a realiza organizarea de

PROGRAMUL evenimente; cunoasterea principiilor de functionare a aparaturii de
laborator utilizate in gastrotehnie; capacitatea de implementare a unei

STUDII DE afaceriin domeniul gastronomiei si cateringului.

VIASTIER: * Ocupatii posibile conform COR: Director de departament
alimentatie - 141202; Director de departament catering -

TEHNICI MODERNE DE 141203; Consultant nutritionist - 226504; Director dezvoltare afacere in

GASTROTEHNIE SI domeniul agroalimentar —112038; Expert inginer industria alimentara -

214518; Director restaurant — 141111; Conducator intreprindere mica -
patron (girant) in activitatea hoteliera si restaurante - 1411073;
Cercetator in  controlul  calitatii produselor alimentare -
214533; Consilier inginer industria alimentara - 214517; Manager
consortiu turistic - 263218; Maestru in arta culinara - 512004; Director
cofetarie, patiserie - 141121.

CATERING (TMGC)



http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=1412
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=1412
http://www.rubinian.com/cor_6_ocupatia_detalii.php?id=226504
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=1120
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=1120
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=2145
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=1411
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=1411
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=1411
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=2145
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=2145
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?subsect=26&diviz=263&id=2632
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=5120
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=1411
http://www.rubinian.com/cor_5_ocupatia.php?id=1411

PROGRAMUL

STUDII
DE MASTER: * Programul de studii Sustenabilitate in agricultura, productia

alimentard si tehnologia alimentard in regiunea Dundrii — Joint
Degree (Danube Agri-Food Master — DAFM) (in limba englezd) -

INGINERIA PRODUSELOR Sustainability in Agriculture, Food Production and Food

ALGENERE= Technology in the Danube Region - Joint Degree (Danube Agri-

SUSTENABILITATE IN

AGRICULTURA. PRODUCTIA Food Master — DAFM), dezvoltat pentru a completa oferta
Y J . v [T . . . v . .

A educationala a Facultatii de Inginerie Alimentard, Universitatea de
ALIMENTARASI S _ : LRy o I <~
TEHNOLOGIA ALIMENTARA Stiinte /f\g_rl_cole_gl I\/_Iec_jlcma Veterinara a BanaEuIAle ,,Regele Mihai |
iN REGIUNEA DUNARII - (iN al Romaniei” din Timisoara este unic pe tara, in acest moment
LIMBA ENGLEZA - neexistand alta universitate care sa oferteze un astfel de
SUSTAINABILITY IN program, in prezent existand un acord operational de
AGRICULTURE, FOOD colaborare cu alte 10 universitati din Europa pentru
PRODUCTION AND FOOD desfasurarea acestei specializri. A fost propus in iulie 2018,
U SRlRORERT I Uis ]2 evaluat de catre comisia ARACIS in perioada 03-06.12.2018 si

DANUBE REGION —JOINT acreditat conform avizului ARACIS nr.777/08.02.2019.

DEGREE)
(DAEM.)




PROGRAMUL
STUDII
DE MASTER:

INGINERIA PRODUSELOR
ALIMENTARE -
SUSTENABILITATE iN
AGRICULTURA, PRODUCTIA
ALIMENTARA SITEHNOLOGIA
ALIMENTARA iN REGIUNEA
DUNARII - (iN LIMBA ENGLEZA -
SUSTAINABILITY IN
AGRICULTURE, FOOD
PRODUCTION AND FOOD
TECHNOLOGY INTHE DANUBE
REGION -JOINT DEGREE)
(D.A.FM.)

Absolventii programului de masterat dobandesc urmatoarele cunostinte si competente
personale:

e au o cunoastere profunda a agriculturii si a productiei alimentare sub aspectul
sustenabilitatii in regiunea Dunarii;

e sunt capabili sa se conecteze si sa schimbe cunostintele cele mai actuale despre agricultura,
productia de alimente si tehnologia alimentara din punct de vedere al sustenabilitatii;

e inteleg relevanta principiului sustenabilitatii in general, si, in special, pentru regiunea
Dunarii;

e inteleg dezvoltarea regiunii Dunarii din punctul de vedere al ecologiei, dezvoltarii rurale si
istoriei culturale;

e au capacitatea de a selecta si de a aplica in mod critic metode adecvate de sustenabilitate in
agricultura, productia alimentara si tehnologia alimentarg;

e sunt capabili sa analizeze interactiunile sociale intr-un context intercultural. Eisunt
constienti de diferentele si neintelegerile interculturale care ar putea rezulta din acestea. Ei
au atins o deschidere fata de persoanele de alta nationalitate. Datorita competentei
interculturale obtinute, absolventul este capabil sa fie singurul responsabil pentru indrumarea
unor echipe internationale intr-un proiect;

e cunosc fluent limba englezs;

e sunt capabili sa participe Tn echipe de proiecte de cercetare, sa intocmeasca rapoarte si
lucrari stiintifice.



PROGRAMUL STUDII
DE MASTER:

INGINERIA PRODUSELOR
ALIMENTARE —SUSTENABILITATE iN
AGRICULTURA, PRODUCTIA
ALIMENTARA SITEHNOLOGIA
ALIMENTARA N REGIUNEA DUNARII -
(IN LIMBA ENGLEZA -
SUSTAINABILITY IN AGRICULTURE,
FOOD PRODUCTION AND FOOD
TECHNOLOGY INTHE DANUBE
REGION -JOINT DEGREE)

(D.A.FM. )

Din punct de vedere al calificarilor profesionale, se
poate mentiona ca absolventii au cunostinte,
competente si abilitati interdisciplinare in domeniul
agricol si [ sau stiinta alimentelor, cu un accent deosebit
pe sustenabilitate si tehnologii sustenabile. Calificari
suplimentare constau in invatarea interculturala, care
permite absolventilor o mai profunda intelegere a
dezvoltarii culturale si sociale siin regiunea Dunarii.

Ocupatii posibile conform COR: Inginer in industria
alimentara-214514;  Proiectant  inginer  produse
alimentare - 214516; Referent de specialitate inginer
industria alimentara — 21452o0.



PROGRAMUL STUDII
DE MASTER:

INGINERIA PRODUSELOR
ALIMENTARE - SIGURANTA,
SECURITATEALIMENTARA S|
SANATATE PUBLICA

Competente profesionale:

Ca. ldentificarea/examinarea/aplicarea masurilor aferente amenintarilor specifice la adresa sistemului
alimentar;

C2. Intelegerea conceptului de sigurantd/securitate alimentara globald si managementul riscurilor in
lanturile alimentare de la materia prima pana la aprovizionarea consumatorului;

(3. Cunoastereafintelegerea si aplicarea legislatiei si reglementarile acesteia privind siguranta/securitatea
alimentara si sanatatea publicg;

C4. Cunoasterea si intelegerea politicilor de sigurantd/securitate alimentara si sanatate publica in
sistemul alimentar global;

Cs5. Cunoasterea, intelegerea si aplicarea masurilor in ceea ce priveste managementul sistemelor
alimentare in contextul sigurantei/securitatii alimentare, sanatatii publice si al protectiei si durabilitatii
mediului inconjurator;

C6. Cunoasterea si intelegerea aspectelor legate de epidemii si securitate alimentara, a indatoririlor
locale sia implicarii comunitatiiinternationale;

C7. Cunoasterea si dezvoltarea cunostintelor si abilitatilor in analiza, procesarea si igiena alimentelor
pentru a aborda aspectele legate de siguranta si calitate;

C8. Cunoasterea organismelor guvernamentale si non-guvernamentale, nationale si internationale,
organizatiilor comerciale, grupurilor de consumatori si producatori, institutiilor academice si de cercetare
si entitatilor din sectorul privat, care trebuie sa lucreze impreuna in problemele care ne afecteaza si care
se ocupa cu siguranta/securitatea alimentara si sanatatea publicg;

Cg. Cunoasterea sistemelor de colectare sialerta rapida privind informatiile in lantul alimentar.

Ocupatii posibile conform COR: Referent de specialitate inginer industria alimentara — 214520; Consilier
inginer industria alimentara — 214517; Inspector de specialitate inginer industria alimentara — 214519.
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Teze de abilitare:

Prof. dr. ing. Nicoleta Gabriela Hadaruga
Prof. dr. ing. Atena Mariana Poiana

Prof. dr. ing. Ersilia Calina Alexa

Conf. dr. ing. Mihaela Begea

Conf. dr. ing. Dan Hadaruga

Conf. dr. ing. Petre Savescu

Conf. Dr. ing. Despina Bordean

Conf. Dr. ing. Diana Raba

Conf. Dr. ing. loan David

10 conducatori de doctorat in domeniul IPA

23 teze finalizate in domeniul IPA,

44 doctoranzi in domeniul IPA



Oportunitati de
dezvoltare a
carierel
profesionale

Smitl‘y‘ieldﬁre}me‘ {comtini

Do traiita fawaiie tole!

Obiectiv:
.descoperirea talentului si potentialului managerial al studentilor participanti
pentru a sustine dezvoltarea companiei”

Cautam talente!

Un pasin carierata!

Program de Internship la Smithfield Ferme

Esti interesat de un Internship platit, Smithfield RMM

in cadrul companiei noastre, IntemShlp

in perioada vacantei, cu posibilitate

de angajare permanenta? program

OFERA: CAUTA:

«» Sansa de a avea o cariera si de a va dezvolta « Tineri ambitiosi, organizati si entuziasti;
profesional alaturi de nol; « Tineri cu initiativa si spirit de echipa.

« Pregatirea practica in cadrul unei companil
multinationale; AVANTAJELE:

« Ocazia de a lucra sub indrumarea unei echipe « Acumulare de experienta pre-profesionala;
profesioniste. = Oportunitatea obtineril unui loc de munca in

domeniu, dupd absolvire,
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Oportunitati
de dezvoltare URSUS

a carierel
profesionale

Auchan
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OPORTUNITATIDE
DEZVOLTARE A
CARIEREI
PROFESIONALE

Auditor in domeniul
sigurantei alimentare

Auditor in domeniul
sigurantei alimentare (COR
242320),

I29 - Auditorin
domeniul sigurantei alimentare

Imbunatatire prin instruire

inten ... sigurantq, eficacitate, incredere

* Preocuparea continua de a crea noi avantaje absolventilor

nostri la inserarea pe piata muncii a determinat infiintarea
Programului postuniversitar de formare si dezvoltare
profesionala:  “"Auditor in  domeniul sigurantei
alimentare” (forma de invatamant: cu frecventa) conform
cerintelor standardului ocupational I29 - Auditor in
domeniul sigurantei alimentare.

Programul postuniversitar de formare si dezvoltare
profesionala are rolul de a instrui absolventii nostri in
domeniul sigurantei alimentului conform cerintelor
standardului  international ISO 22000:2005 Si
Regulamentului 178/2002 CE, respectiv Regulamentului

852/2004 CE.



OPORTUNITATI DE
DEZVOLTARE A
CARIEREI
PROFESIONALE

Auditor in domeniul
sigurantei alimentare

Auditor in domeniul
sigurantei alimentare (COR
242320),

I29 - Auditorin
domeniul sigurantei alimentare

Imbunatatire prin instruire

inten ... sigurantq, eficacitate, incredere

Avantajele absolvirii programului postuniversitar de formare
si dezvoltare profesionala "Auditor in domeniul sigurantei
alimentare” (forma de invatamant cu frecventa) :
practicarea ocupatiei de Auditor in domeniul sigurantei
alimentare - cod COR 242320;

*angajarea facila in companiile din sectorul alimentar,
deoarece implementarea si mentinerea unui sistem de
management al sigurantei alimentelor in industria
alimentara reprezinta o cerinta legala;

*dezvoltarea unei cariere independente ca auditor in
domeniul sigurantei alimentare sau a unei cariere in cadrul
unui organism de certificare national.



CERCETARE

Obiective specifice
vizate

 Implicarea IMM-urilor si a comunitatii locale (OG si ONG-uri) in
cercetare si crearea de parteneriate.

e Imbunatatirea continua in implementarea sistemelor de asigurare a
calitatii in cercetare.

e Dezvoltarea competentei in industria alimentara, siguranta si
securitatea alimentara si controlul si expertiza alimentelor.

e Modernizarea continua a infrastructurii de cercetare.

 Dezvoltarea de proiecte de cercetare din planul national si la nivel
international.

e Dezvoltarea unor competente pentru managementul proiectelor
nationale si internationale.

e Realizarea unor parteneriate cu universitati din strainatate si centre
de cercetare din aria internationala pe domeniul Ingineria produselor
alimentare.

* Transfer tehnologic al rezultatelor cercetarii din domeniul propriu
de activitate, consultanta, marketing si servicii, in domeniul de profil.



Chimia, tehnologia si biotehnologia prelucrarii produselor alimentare cu
urmatoarele tematici de cercetare:

CERCETARE e Chimia, tehnologia si biotehnologia produselor de morarit si
panificatie;

e Chimia, tehnologia si biotehnologia produselor fermentative si
extractive;

 Chimia, tehnologia si biotehnologia carnii si a produselor din carne;
e Chimia, tehnologia si biotehnologia de prelucrare/ procesare/
conservare a legumelor si fructelor;

e Tehnologii si biotehnologii de obtinere a produselor alimentare
ecologice;

e Alimentatie (catering) pentru evenimente si alte servicii de
alimentatie;

e Recepturi alimentare dietetice;

e Utilaje in industria alimentarg;

e Reologia produselor alimentare.

Directii de cercetare




CERCETARE

Directii de cercetare

Controlul si expertiza alimentelor cu urmatoarele
tematici de cercetare:
- Identificarea punctelor critice de control in tehnologia
produselor alimentare;
e Promovarea unor noi bioresurse agricole in industria
alimentars;
e |dentificarea organismelor modificate genetic si a
proteinelor vegetale;
e Asigurarea disponibilitatilor alimentare in corelatie cu
cerintele pietii pentru diverse categorii de consumatori;
e Evaluarea riscului microbiologic in lantul alimentar;
e Elaborarea unor sisteme de control eficiente, in vederea
verificarii declaratiilor producatorilor si a prevenirii fraudelor
alimentare (metode utilizand microorganisme);
 Toxicologie alimentara.



CERCETARE

Directii de cercetare

Siguranta, securitatea si biosecuritatea produselor alimentare cu
urmatoarele tematici de cercetare:
e Siguranta alimentara pe filiera producerii si procesarii legumelor si
fructelor;
e Diminuarea reziduurilor si contaminantilor din intreg lantul
alimentar;
e Migratia apei si barierelor/membranelor pentru microorganisme in
alimentul ambalat;
e Metodologii cu acuratete inalta, fezabile, senzitive, rapide, de
detectare areziduurilor si contaminantilor;
e Evaluarea riscului de producere a unor compusi toxici in timpul
procesarii alimentelor;
e Influenta alimentelor care contin organisme modificate genetic si a
celor conventionale asupra sanatatii oamenilor;
e Contaminarea minerala si radioactiva a produselor agroalimentare
(radiochimie si radiotoxicologie);
e Efectul iradierii alimentelor asupra componentilor alimentari
esentiali si asupra sanatatii organismului.



CERCETARE

Directii de cercetare

v'Tehnologii avansate de prelucrare si procesare a materiilor prime
de origine animala si vegetala cu urmatoarele tematici de cercetare:
= Conceperea si dezvoltarea unor tehnologii avansate in domeniul
produselor alimentare, grupurilor biocatalitice si de obtinere a unor noi
enzime si microorganisme cu efecte secundare minimale asupra
sanatatii;
= Chimia, tehnologia si biotehnologia laptelui si a produselor din lapte;
= Chimia, tehnologia si biotehnologia de procesare si conservare a
pestelui si produselor din peste, melci, respectiv, a altor produse marine
(alge, scoici, icre etc.);
» Valorificarea subproduselor din tehnologiile alimentare de origine
animala, vegetala si diferite produse marine (alge marine), obtinerea de
biocombustibili, concentrate pentru hrana animalelor etc.).
= Chimia, tehnologia si biotehnologia de procesare si conservare a
produselor traditionale (produse din vanat, branzeturi traditionale etc.).



LABORATOR DE DETECTIA AFLATOXINELOR
DIN PRODUSELE ALIMENTARE

LABORATOARE DE
CERCETARE Acest laborator realizeaza incercari pentru implementarea unor

metode moderne de detectie (HPLC cu detectare in fluorescents;
LC/MS) a aflatoxinelor din produsele alimentare, metode
nestandardizate, in vederea validarii in-house si integrarii lor in
conformitate cu standardele europene in domeniu. Obiectivele
principale ale acestui laborator sunt dezvoltarea unei infrastructuri
moderne pentru testarea unor metode instrumentale avansate,
acreditarea RENAR a laboratorului pentru determinarea unor
contaminanti alimentari (aflatoxine), in conformitate cu standardul
EN ISO/CEl 17025/2005 elaborat de catre ISO Committee on
Conformity Assessment (CASCO). Aceste incercari se refera la un

e - . domeniu de studiu reglementat de Uniunea Europeang, fiind in

concordanta cu legislatia, standardele si requlamentele europene .




LABORATOARE DE
CERCETARE

OBTINEREA UNOR NANOCOMPOZITE/NANOCRISTALE
CU APLICATII IN BIOTEHNOLOGIE, AGRICULTURA,
ALIMENTATIE, SANATATE SI PROTECTIA MEDIULUI

In cadrul acestui laborator s-au pus la punct
procedee de obtinere si analiza a nanoparticulelor
compusi naturali-ciclodextrine utilizand biosisteme din
clasa ADITIVILOR NATURALI ALIMENTARI,
BIOCOMPUSILOR NATURALI, produse cu proprietati
excelente comparativ cu materialele initiale: stabilitate la
oxidare, termica si la radiatii, eliberare controlata a
biocompusilor, hidrosolubilizarea biocompusilor
hidrofobi, reducerea higroscopicitatii, eliminarea
gusturilor si mirosurilor neplacute, compozitii stabile,
standardizabile, dozare si manipulare usoara a pulberilor .



LABORATOARE DE
CERCETARE

IMPLEMENTAREA
SISTEMELOR
TEHNOLOGICE MODERNE
DEOBTINERE A
ALIMENTELOR FAINOASE
DIETETICE

_’< Premix pe baza de fdinuri de porumb si orez

Paste fdinoase aglutenice obtinute din faind de orez in
amestec cu faina de porumb

Produse aproteice

Biscuiti aglutenici obtinuti din fdind de orez cu adaos de
fructe.

Premix aproteic obtinut din amestec de cereale (grdu,
oviiz, orez) deproteinizate
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Lucran Web of Sciencein  1+2% 247% 6+11% 5+6%
extenso inzonarosie
- Lucrdri Web of Sciencein ~ 8+4* 6+3* 243% S+5* 35 15
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Relevanta si impactul rezultatelor stiintifice la nivel de
facultate este dat de numarul important de lucrari stiintifice in
jurnale internationale de top, cu factor de impact care le
situeaza pe cele mai bune pozitii din domeniu in clasamentele
europene si mondiale.

Astfel, un numar important de lucrari stiintifice au fost
publicate in urmatoarele reviste:

- Food Chemistry (Elsevier);

- LWT - Food Science and Technology (Elsevier);

- Food Research International (Elsevier);

- Beilstein Journal of Organic Chemistry (Beilstein Institute);

- International Journal of Food Properties (Taylor and Francis);
- Carbohydrate Polymers (Elsevier).



Diseminare
rezultate
cercetare

- Editarea in 4 volume anuale a Journal of Agroalimentary
Processes and Technologies, jurnalul Facultatii, jurnal
indexat BDI, IFIS — International Food Information Service;
CAS - Chemical Abstracts Service (CAS ref; 163659); Food
Science Central — from the publishers of FSTA - Food
Science and Technology Abstracts®; CABI — Publishing
Website Serials Cited Submission; European Virtual
Institute for Speciation Analysis (EVISA); Science and
Engineering Journal Abbreviations; Index Copernicus, unde
sunt publicate anual peste 5o de articole:

°2020 — 66 articole
°2021 — 85 articole
2022 - 63 articole

°2023 — 53 articole
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- Food Texture, Quality, Safety and Biosecurity in
the Global Bio-economy

—

We are happy to announce the upcoming 4th edition of the ISEKI E-conferences Food Texture, Quality Safety and Biosecurity in the Global Bioeconomy which will take place
ONLINE from 10-12 November 2021.
This e-conference will be supported by the ISEKI-Food Association and will be organised in collaboration with the Banat University of Agricultural Sciences and Veterinary

The e-conference will be focused on topics regarding the contribution of the food industry to a sustainable bioeconomy.
“Consumers need to have access to safe, healthy, high quality and affordable food. In addition, food consumption and food and feed production, impact on human health, the
environment and the global ecosystem. The challenge is how to ensure that these basic human needs are met for optimal health and well-being, while protecting the environment
and ensuring that the European food and drink industry is able to develop its full growth potential, provide new jobs, and remain competitive in the global market place”
All students are welcome (PhD, Master and regular students)! The organisers wish to encourage the students participation and will organise a separate section were students can
present their research work. The best three student oral presentations will be awarded as well as the best three posters. The awards will be supported by ISEKI Food Association and
the conference sponsors.
We look forward to meeting you online in November!
The Organising & Scientific Committee
click for conference webpage

Multidisciplinary Conference on Sustainable Development
20-21 May 2021
Food Chemistry, Engineering & Technology
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We are happy to announce the upcoming 5t edition of the ISEKI E-conferences!
“Current food innovation trends; the texture and consumer perception perspective"
which will take place ONLINE from the 23" of November to the 25" of November 2022.

For more information click here

Multidisciplinary Conference on Sustainable Development
26-27 May 2022
Section: Food Chemistry, Engineering & Technology

20 MULTIDISCIPLINARY o
, CONFERENCE ON

’ 2 SUSTAINABLE
X DEVELOPMENT

BANAT’S UNIVERSITY OF AGRICULTURAL SCIENCES
AND VETERINARY MEDICINE
“KING MICHAEL | OF ROMANIA” FROM TIMISOARA

2022

MULTIDISCIPLINARY CONFERENCE ON
SUSTAINABLE DEVELOPMENT
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Food production based on food safety,
sustainable development and circular economy

—— -

We are happy to announce the upcoming 6% edition of the ISEK| E-conferences!

“Food production based on food safety,
sustainable development and circular economy”

which will take place ONLINE from the 22" of November to the 24" of November 2023.




Multidisciplinary Conference on Sustainable
Development

Section: Food Chemistry, Engineering &
Technology

2020-2023




Smithfield Roméania

Invitam studentii si absolventii
Facultatii de Inginerie Alimentara
|a prezentarea programului:

Trasabilitate; materie prima/produs finit
Oportunitati de Cariera




PRIMUL TARG DE CARIERA ORGANIZAT DE COCA-COLA HBC ROMANIA

1 # CAREER FAIR
Gl
§iax

18.02.2022

Uf\boﬂle

your dream

{ JOB!

in curand! “GiG Career Fair”, primul targ de carierd organizat de Coca-Cola HBC Roménia!
nscrie-te [a “GiG Career Fair”, primul targ de carierd organizat de Coca-Cola HBC!
“GiG Career Fair” primul targ de cariera organizat de Coca-Cola HBC incepe pe 22 februarie!

Pregateste-te pentru trei zile de informatii care te vor inspira. Reunim peste 20 de experti care te vor ajuta sé-tifncepi cariera cu dreptul si sa-ti deschizi calea cétre jobul visat!
3motive sa participi la GiG Career Fair:
Afliin premierd despre Coke Summerships - internship-urile noastre platite!
Te conectezi cu experti din echipa noastra si inveti din experienta lor.

Inregistreazi-te acum!

https://myconnector.ro/virtual/gig-career-fair/967/




Smithfield Roménia’

Seminarii si
Workshop-uri
organizate

(4

Tratém - "‘:- > .

C.COC. -FILA.

INVATAM SI NE DEZVOLTAM IMPREUNA!

Prezentarea programului de INTERNSHIP
va avea loc in data de 25.05.2022, Amfiteatrul ,lonel Jianu"
al Facultatii de Inginerie Alimentara, ora 11.00



Seminarii i PROGRAM
Wo I’kShOp-UI’i ZIUA MONDIALA A ALIMENTATIEI
(@) rga N izate ZIUA CARIEREI IN INGINERIE ALIMENTARA







The 5t Student Conference: , Life Sciences — Food Processing” 30t" of June 2020

International Symposium "Young people and multidisciplinary research in applied
life sciences" 27 November 2020

International Scientific Symposium “Young researchers and scientific research in
life sciences” for Bachelor, Master and Ph.D. students 25 November 2021

The 6t Student Conference , Life Sciences — Food Processing” 8" of December
2021

International Symposium "Young people and multidisciplinary research in applied
life sciences" 17-18 November 2022

The 7t Student Conference: ,Life Sciences — Food Processing” 4 July 2022

International Scientific Symposium “Young Researchers and Scientific Research in
Life Sciences for Bachelor, Master and Ph.D. Students" 16-17 November 2023

The 8t Student Conference: , Life Sciences — Food Processing” 14 - December
2023



2022

F.d. A,
STUDENTFEST

Festivalul ”"FIA STUDENTFEST 2022”

FESTIVALUL ”FIA STUDENTFEST 2022”

24.06.2022

Organizatori: Asociatia Specialistilor de Industrie Alimentara din Romania (A.S.l.A.R) - filiala Timisoara, Facultatea de Inginerie Alimentara, Centrul de Consiliere si Orientare in
Cariera - FIA si Ministerul Educatiei din Romania.

Data de desfasurare: 27.06.2022
Locatia: Facultatea de Inginerie Alimentara

Scopul festivalului "FIA STUDENTFEST 2022” este de a promova si provoca creatia, de a implica in cercetare - dezvoltare - inovare - aplicare tinerii studenti care se pregatesc sa
devina specialisti in domeniul industriei alimentare.




F.I1.A4.
STUDENTFEST




Gastrng?'i o

BAKERY CONFECTIONERY FOOD SERVICE * o o

GastroPan este cel mai mare eveniment
dedicat specialistilor din industria panificatiei,
patiseriei, cofetdriei, gelateriei, ciocolateriei,
mordritului i gastronomiei din Romania.

0

Anul acesta, la cea de-a XIV-a editie
desfdsuratd la Bragsov, a fost introdusd si o
categorie special& dedicatd tinerilor cu tema
valorificdrii subproduselor alimentare, la care au
participat mai bine de 10 echipe. USVT a fost
reprezentatd de o echipd de studenti de la
Facultatea de Inginerie Alimentard.

s Cristian Argyelan si Ana Micsoni,
e e« « e coordonati de doamna Prof. Dr. Ing. Alexa
e o« o o Ersilia, au castigat premiul | la prima editie a

Cupei Studentului, categoria Panificatie -
* * Patiserie.

Produsul care le-a adus victoria studentilor
poartd denumirea "FIA_BYPROD Dessert”, fiind
o tartd cu blat din coji de mere, cremd de
mascarpone si ciocolatd albd si jeleu din
dulceatd de coji de citrice. J—






PREMII SI
MEDALII
OBTINUTE LA
SALOANE DE

INVENTICA

SALONUL INTERNATIONAL AL CERCETARII STIINTIFICE, INOVARII SI INVENTICII illi

PRO INVENT

EDITIA XX, 26-28 OCTOMBRIE 2022
CLUJ-NAPOCA

DIPLOMA DE EXCELENTA
S| MEDALIA DE AUR

Mariana-Atena Poiana, Cristina-Georgiana Torjoc, Ersilia-Calina Alexa, Diana-
Se acorda Nicoleta Raba, Adrian Rivis, Diana Moigradean, Camelia Moldovan, Luminita
Pirvulescu, Viorica-Mirela Popa, Delia-Gabriela Dumbrava, Isidora Raduloy, lleana

Cocan, Despina-Maria Bordean, Corina-Dana Misca
De la UNIVERSITATEA DE STIINTELE VIETII "REGELE MIHAI I" DIN TIMISOARA

Pentru GRAPE SKINS FORTIFIED PASTA BY AKADEMIKAFOOD
Sablid
= | )

PRESEDINTELE JURIULUI,
Prof. dr.ing. RADU MUNTEANU

PR s -




PREMII SI
MEDALII
OBTINUTE LA
SALOANE DE

INVENTICA

SALONUL INTERNATIONAL AL CERCETARII STIINTIFICE, INOVARII $I INVENTICII i‘li

PRO INVENT

EDITIA XX, 26-28 OCTOMBRIE 2022
CLUJ-NAPOCA

DIPLOMA DE EXCELENTA
S| MEDALIA DE AUR

_ Misca Corina Dana, Botau Dorica, Bordean Despina Maria, Borozan Aurica-Breica, David
Se acorda |oan, Dogaru Diana Veronica, Drugd Marioara, Dumbrava Delia-Gabriela, Hadaruga
Nicoleta-Gabriela, Moldovan Camelia, Poiana Mariana-Atena, Popa Viorica Mirela, Raba
Diana- Nicoleta, Ridoi Bogdan Petru, Rinovetz Alexandru Erne, Stef Ducu Sandu

Dela UNIVERSITATEA DE STIINTELE VIETII "REGELE MIHAI I" DIN TIMISOARA

Pentru MAGNIFIQUE BISCUIT

JVVAA
' LL[
) _\ PRESEDINTELE JURIULUI,
(e < Prof. dr.ing. RADU MUNTEANU
D . <







INVENT =
14 EDITION /‘:‘/ -
EUROPEAN EXHIBITION OF A )~
CREATIVITY AND INNOVATION ,(k "y e
@~ ERO
{ — 11

GOLD MEDAL2922

IAS] - ROMANIA
THE SELECTION OF PLANT EXTRACTS FROM ARISTOLOCHIA CLEMATITIS
L WITH ANTIMICROBIAL APPLICATIONS IN THE MEDICAL AND COSMETIC
FIELDS

Borozan Aurica Breica, Popescu Sorina, Moldovan Camelia, Dumbrava Delia,
Misca Corina, Popa Mirela, Botau Dorica, Bordean Despina, Raba Diana,
Posta Gheorghe

President of International Jury President of Exhibition

Prof.Dr.Eng. M ABDULLAH %%Z%ﬁ@%
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In anul 2023 au existat peste 40 de postari de evenimente si reclame pe
Facebook.

https://www.usab-tm.ro/ro/admitere-2023/admitere-2023-facultatea-de-
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https://www.youtube.com/watch?v=JNvHrgRuGf4&ab channel=Facultate
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