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1. Date despre program
1.1 Institutia de Invatamant superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinard a Banatului “Regele

Mihai I al Romaniei” din Timisoara

1.2 Facultatea

Medicina Veterinarda

1.3 Departamentul

Scoala Doctorala

1.4 Domeniul de studii

Medicina Veterinarda

1.5 Ciclul de studii

Doctorat

1.6 Programul de studii/Specializarea | Medicina Veterinara / Medicind Veterinara si Sanatate Publica

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei

| Medicina Veterinara si Saniatate Publica

2.2 Titularul activitatilor de curs Sef lucr. Habil Dr. IMRE Kalméan

2.3 Titularul activitatilor de seminar | Sef lucr Dr. Habil IMRE Kalman, Sef lucr. Dr. MORAR Adriana

2.4 Anul de studiu [ V1 [2.5 Semestrul |11 |2.6 Tipul de evaluare |E | 2.7 Regimul disciplinei [*
2.8. Codul * MV.14.Dcs.12

disciplinei

*Conform planului de invitamant / drd.

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1 Numdr de ore pe saptaméana 2 dincare3.2: curs| 1 | 3.3 laborator 1
3.4 Total ore din planul de invatgmant | 20 din care 3.5: 28 10 | 3.6 laborator 10
curs
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 35
Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 30
Pregétire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 35
Alte activitati 30

3.7 Total ore studiu individual 130

3.9 Total ore pe semestru 150

3. 10 Numarul de credite

2

* Conform planului de invitiméant / drd.

4. Preconditii

4.1 de curriculum | o

Parcurgerea disciplinelor de: Microbiologie, Boli infectioase, Boli parazitare, Zoonoze
infectioase si Zoonoze parazitare

4.2 de competente | e

Cunostinte de microbiologie speciala si parazitologie de identificare a unor patogeni cu

Cunogstinte de patologie si igiena animala

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a
cursului

e Insala de curs unt asigurate conditiile de derulare a prelegerilor (PC, videoproiector);

e Cursul este predat prin aplicatia PowerPoint

e Materialul prezentat la curs reprezinta o sinteza a cunostintelor din domeniu cu
furnizarea celor mai recente date din literatura de specialitate precum si o prelucrare a
legislatiei europene in continud schimbare

5.2. de desfasurare a
seminarului/laboratorului

e Lucrérile se deruleaza in conditii moderne. Materialele didactice si cele editate in
sistem electronic (PowerPoint) asigura un suport euristic si de intelegere a tuturor
investigatiilor prevazute in planul calendaristic.




6. Competente
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Abilititi

Competente profesionale

alimentare

Informatiile predate in cadrul disciplinei de Medicina Veterinarad si Sanatate Publica asigurd cunoasterea
celor mai frecvente toxiinfectii/intoxicatii alimentare rezultate in urma consumului de alimente de origine
animala nesigure si trendul de evolutie a acestora atat la nivel national, cét si la nivelul Uniunii Europene. De
asemenea, cunostintele asimilate vor permite adoptarea celor mai recomandate masuri de profilaxie si controlul
imbolnavirilor in urma consumului de alimente. Cursantii dobandesc cunostinte referitoare la punerea in
evidenta a patogenilor din alimente prin tehnici moderne de diagnostic (PCR, RFLP, secventare).

- Dobandirea de abilitati pentru recunoasterea unor toxiinfectii alimentare la oameni prin asocierea cu
consumul de alimente nesigure din punct de vedere biologic.
- Dobandirea de abilitati pentru interventii in cadrul Sistemului Rapid de Alertd in caz de toxiinfectii

Constau in:

Competente
transversale

alimentare

- aplicarea tehnicilor de munca eficienta in echipa ;

- abilitati de control si de interpretare a rezultatelor analizelor de laborator in scopul aplicarii unor metode
corective in caz de imbolnaviri ale populatiei umane;

- abilitati de intocmire a documentelor necesare desfasurarii unor anchete in cazul aparitiei unor toxiinfectii

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al disciplinei

Disciplina urmareste formarea profesionala de baza in domeniul sigurantei
alimentare, prin adoptarea tuturor mésurilor preventive de aparitie a unor
toxiinfectii/intoxicatii alimentare la consumator.

7.2 Obiectivele specifice

- Cunoasterea patogenilor de naturd infectioasa si parazitard capabile sa produca
toxinfectii/intoxicatii si imbolnaviri la consumatori precum si frecventa lor de
aparitie

- cunoasterea mecanismelor de rezistentd a agentilor patogeni declansatori de
toxiinfectii la diferite procedee de conservare a alimentelor

- cunoasterea celor mai frecvente substraturi alimentare implicate in toxiinfectii
alimentare dependent de agentul patogen incriminat.

- Cunoagsterea zoonozelor specifice transmise prin consum de lapte, carne si oud
- Cunoasterea si aplicarea sistemelor de trasabilitate si siguranta a alimentelor Tn
caz de toxiinfectii alimentare sau imbolnaviri care se transmit prin consum de

alimente;

8. Continuturi

8. 1. Curs Numar ore Observatii
Sanatate publica veterinard: notiuni introductive, definitii, domenii de activitate

Principalele institutii la nivel european si national cu rol in sdnatatea publica 2
veterinard: cadrul legal privind siguranta si securitatea alimentara

Conceptul One Health

Rolul medicului veterinar in domeniul sanatatii publice in baza conceptului One 2
Health

Boli de origine alimentara: terminologie, definitii

Principalele boli de origine alimentara cu etiologie infectioasa. Toxiinfectii alimentare 2
cauzate de: Salmonella spp., Escherichia coli, Listeria monocytogenes, Campylobacter

spp.,

Toxiinfectii alimentare cauzate de: Yersinia spp., Staphylococcus aureus, Clostridium

botulinum, Clostridium perfringens, Shigella spp. 2
Boli de origine hidrica: Criptosporidioza, Giardioza

Analiza evolutiei bolilor transmisibile prin consumul de alimente aflate 1in
supraveghere in Roméania 5
Tendinta de evolutie a bolilor transmisibile prin consumul de alimente la nivelul

Uniunii Europene

8.2. Seminar/laborator

Criterii microbiologice pentru produsele alimentare — prelucrarea Regulamentului 2 ore
European 2073 din 2005

Tehnici moderne de diagnostic pentru patogenii care se transmit prin consumul de

alimente: aplicatii practice pentru reactia in lant a polimerazei (PCR), analiza lungimii 4 ore
fragmentului de restrictie (RFLP), tehnici de secventare

Tehnici moderne de diagnostic pentru patogenii care se transmit prin consumul de 2 ore

2
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alimente: aplicatii practice pentru reactia in lant a polimerazei (PCR), analiza lungimii
fragmentului de restrictie (RFLP), tehnici de secventare

Evaluarea cunostintelor 2ore
Bibliografie
1. Imre, K., Morar, A. 2018. Medicind Veterinara si Sanatate Publica. Editura Eurobit, Timisoara

2

3.

. SALA C.C. 2008. - Igiena, tehnologia si controlul laptelui si a produselor derivate; Ed. Eurobit, Timisoara

SALA C.C., IMRE, K. 2015. Controlul de laborator al laptelui si produselor lactate, oualor si mierii de albine.
Editura Solness, Timisoara

MORAR A., SALA C., MILOVAN G. 2009.- Controlul sanitar veterinar al produselor de origine animala - Lucrari
practice Eurobit, Timisoara

*** Rapoarte anuale a Institutului National de Sanatate Publica, Centrul National de Supraveghere si Control al
Bolilor Transmisibile asupra analizei evolutiei bolilor transmisibile prin consumul de alimente

*** Rapoarte anuale a Autoritatii Europene pentru Siguranta Alimentara (EFSA) asupra tendintei de evolutie a
bolilor transmisibile prin consumul de alimente la nivelul Uniunii Europene

***Regulamentul (CE) nr. 1441/2007 al Comisiei de modificare a Regulamentului (CE) nr. 2073/ 2005 privind
criteriile microbiologice pentru produsele alimentare. JO L 322, 5.12.2007

***Regulamentul (CE) nr. 178/ 2002 al Parlamentului European si al Consiliului de stabilire a principiilor si a
cerintelor generale ale legislatiei alimentare, de instituire a Autoritatii Europene pentru Siguranta Alimentara si de
stabilire a procedurilor in domeniul sigurantei produselor alimentare. JO L 31, 1.2.2002, p. 1.

***Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului privind Igiena produselor
alimentare. JO L 139, 30.4.2004, p. 1

10. ***Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului de stabilire a unor norme specifice

1

de igiend care se aplica alimentelor de origine animala. JO L 139, 30.4.2004, p. 55.

1. ***Regulamentul (CE) nr. 882/2004 al Parlamentului European si al Consiliului de stabilire a normelor specifice de
organizare a controalelor oficiale privind produsele de origine animala destinate consumului uman. JO L 1309.
30.04.2004, p. 132 - 176

Metode de predare Prelegere interactiva, demonstratie, exercitii practice

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor

profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 103 Por;?g;eadln nota
10.4 Curs Cunostinte teoretice acumulate Examen 70%
Cunostinte practice acumulate .
10.5. Laborator T Examen practic 30%
10.6. Criterii de Realizarea criteriilor obligatorii ale programelor de doctorat
acceptare la evaluarea
finalda
10.7 Standard minim Calificativul foarte bine sau bine (sau minim nota 8)
de performanta
Data completarii Semnatura titularului de curs Semnadtura titularului de seminar

Sef lucr. Dr. IMRE Kalmén

Data avizarii Semnatura Departament SDMV

Prof. univ. Dr. Romeo Teodor CRISTINA




