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INVITATIE

Universitatea de Stiintele Vietii "Regele Mihai I" din Timisoara invita
consumatorii de produse din carne sa se inscrie in programul de selectie al
proiectului EIT Food RIS Consumer Engagement Labs

Sunteti preocupat de o alimentatie sandtoasd? Dacd doriti s v puneti
amprenta asupra produselor din carne disponibile pe piatd, vd invitdm s3
participati la atelierele noastre, organizate de citre cercetitorii universitatii
noastre in colaborare cu companii pentru a crea produse din carne inovatoare,
imbogatite cu leguminoase!

Participantii isi vor putea dezvolta creativitatea intr-un mediu inspirat, iar in
cadrul acestor ateliere se va discuta despre beneficile produselor din carne
imbogatite cu leguminoase, bogate in proteine.

Invitatia se adreseazi consumatorilor cu varste cuprinse intre 25 si 50 de ani.

Programul atelierelor de lecru urmatorul:

Pre-sesiune Saptamana 1, onling, ~30 minute

Sesiunea 1 Saptdmana 2, online, ~150 minute

Sesiunea 2 Saptamana 3, onling, ~150 minute

Sesiunea 3 Saptamana 4, online, ~80 minute

Sesiune cu compania Sdptdmana 4, online, ~60 minutes

Sesionea 4 Saptdmana 5 sau mai tarziu, prezents fizica,
~120 minute

Rezultatul acestor Ateliere de lucru se va reflecta in obtinerea unui produs din carne inovator,
imbogatit cu proteine vegetale, de catre partenerul nostru The Fomily Butchers Romania.

TOTI PARTICIPANTII VOR FI RASPLATITI LA FINALUL SESIUNILOR CU VOUCHERE CADOU!!

Mzadar, daca doriti 53 cunoasteti oameni noi, 53 faceti schimb de opinii si experiente 5i s8 contribuiti
|a producerea de produse din carne inovatoare si bogate in proteine, va rugam sa trimiteti un e-mail
prin care 53 va exprimati interesul la adresa: monicanegrea @ usvi.ro, pand in data 08.04.2024.
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