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|_aboratorul consumatorului de co-creare a unor
produse din carne hibrid

Facultatea de Inginerie Alimentard din cadrul Universitdtii de Stiintele
Vietii ,Regele Mihai I” din Timisoara, in colaborare cu The Family
Butchers SRL, a implementat, prin intermediul proiectului EIT Food RIS
Consumer Engagement Labs 2024, cu numarul IMP-RIS-2325-19153-0],
propunerea CEL-2024-15, un Laborator al Consumatorului pentru co-
crearea unor produse din carne hibrid. Acest laborator a fost dezvoltat
pe baza consultdrii preferintelor consumatorilor preocupati de o
alimentatie sandtoasd. Necesitatea organizdrii acestui focus grup a
fost determinatd de studii privind impactul negativ al consumului de
alimente de origine animald, bogate in grdsimi, asupra sandatdtii, atat la
nivel global, cat siin Romania.

in cadrul parteneriatului dintre Universitatea de Stiintele Vietii ,Regele
Mihai I” din Timisoara si The Family Butchers SRL, s-au organizat mai
multe sesiuni de lucru, intdlniri creative cu consumatorii, interviuri,
focus grup, paneluri de consumatori, ateliere de co-creare, prin care
s-a promovat alimentatia sdndtoasd si in special produsele din carne.
Grupurile de consumatori au fost selectate pe baza unor criterii
specifice, iar procesul a fost condus de modeatori experimentati
apartindnd Universitdtii de Stiintele Vietii ,Regele Mihai I” din
Timisoara. In cadrul Laboratoarelor de co-creare organizate in cadrul
proiectului, au fost concepute In mod teoretic, virtual, 12 produse din
carne hibrid care raspund cerintelor acestui segment de consumatori.
Pe baza conceptelor si modelelor formulate de cdatre grupurile de
consumatori, procesatorii din industria cdrnii 1si pot adapta si
personaliza productia la cerintele pietei.
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